POLEVKY

1. Francouzska ci bul acka 25 K&
2. Cesnekova s branmborem a Sunkou 25 Ke
3. Kureci vyvar s domécim nudlem 25 Ke

STUDENE PREDKRWY

4. Herinkové filety v koprové omacce 100 g
5. Zavitky z duSené Sunky s krenovou onackou
6. Cerstva nozzarella s rajcaty 100 g

7. Chrest s hol andskou onmackou

TEPLE PREDKRMWY

8. 2 ks Toust Hawai i 50 K&
9. 2 ks Toust s dabel skou smasi 50 Ke
10. 2 ks Tousty se Sunkou, syrema olivam 50 K&
11. 2 ks Topinka s cesnekema syrem 35 Ke&

12. 2 ks Topinka s michanym vejci a syrem 50 K&

SALATOVE VARI ACE

13. Sal &tova misa s nozzarellou 350 g 100 Ke&

H avkovy sal at, raj cata, cibule, npzzarella

14. Sal &tovd misa Chalkidiki - Recko 350 g 100 K&

55 K&

55 K&

55 K&

60 K&



15.

16.

17.

18.

H avkovy sal at, raj cata, okurky, cibule, olivy, bal kadnsky syr

Fef eronkova sal a&tova msa 350 g 95 Ke

H avkovy sal at, feferonky, papriky, cibule, rajcata

Sal atovid misa s tunakem 350 g 100 Ke&

H avkovy sal at, raj cata, okurky, varené vejce, tunak v oleji

Sal at ov4d nisa se Sunkou a syrem 350 g 100 Ke&

H avkovy sal at, raj cata, okurky, Sunka, syr, cibule

Sal atovad misa s kurecimnmasem 350 g 100 Ke&
H avkovy sal at, raj cata, okurky, kukuzice, cibule, varené vejce,

grilované kureci nudli cky

SALATY

19.

20.

21.

22.

23.

24,

Sal 4t Séf kuchare 45 K&

Cinské zel i, hlavkové zeli, paprika, specialni dressing

Raj cat ovy sal at s ci bul kou 45 K&

Okur kovy sal at 45 K&

M chany sal at 45 Ke
Raj cata, papriky, okurky

M chany sal at s ol ivam 50 Ke&
Raj cata, papriky, okurky, olivy

Sopsky sal at 55 K&



PRO MALE STRAVNI KY

25.

26.

27.

Ovocné knedl i ky 40 Ke

1 ks Curry wurst a hranol ky 45 K¢
Qpeceny tel eci parek s kari
Smazeny kureci #izek s hranol ky 75 K&

Kureci prsa v trojobalu

| TALSKA KUCYNE

28.

29.

30.

31.

32.

Spagety ALIO-OLIO 200 g 85 K&
Fef eronky, cesnek, snetana, syr Parnmezan
Spagety , Car bonar a* 200 g 90 K&
Sl ani na, vejce, snetana, petrzel ka, syr Parnmezan
Spagety , Bol ognese*“ 200 ¢ 90 K¢
M et é maso, syr Eidam raj catova omacka
Tortellini se Zanpi ony 200 ¢ 95 K¢
I tal ské te&stoviny plnéné masem Zzanpi ony, Sunka, snetana,
bil é vino, syr Parnezan
Tortellini se smetanou 200 g 95 Ke

Ital ské té&stoviny plnéné nasem se smetanou, zazvorem

syr Parmezan



33.

34.

35.

36.

37.

Penne Cor gonzol a

200 ¢

Ital ské té&stoviny s nivou a syrovou onackou

Fusilli con Broccol

Ital ské té&stoviny,

Zapékané Ri gattoni

Ital ské té&stoviny,

Zapékané Lasagne

Ital ské te&stoviny prokl adané pi kantni smesi

Sunky a zapecené se syrem

200 ¢

Téstoviny s houbamn

T&stovi ny pronast&né nésl em se Zanpi ony,

VEGETARI ANSKA Ji DLA

38.

39.

40.

41.

42.

43.

Sunka, snetana,

br okol i ce

, cesnek

bazal ka, sy

Dusena zel eni na nasSt énd nésl em vareny branbor

Zapecené branmbory s brokolici

a snet anou

Smazeny syr Eidam s tatarskou onackou

Smazeny hernelin s brusi nkam

100 ¢

Smazené ol onbucké syrecky 100 g

Smazeny kvé&t ak

250 ¢

200 ¢

150 ¢

100 K&

kureci

95 K&

, Syr

95 K&

r Ei dam

95 K&

80 K&

150 ¢

Par nezan

z m et ého nmasa,

zdobené kukuti ci

80 K&

90 K&

85 K&

85 K&

85 K&

85 K&



44,

45.

46.

47.

RYBI

48.

49.

50.

51.

52.

53.

Smazend brokolice 250 g

Smazené Zzanpiony 250 g

Orel eta pani Mynarky 200 g

Branbory, Zanpiony, cibule, papriky, vejce

Syrovy Spiz v trojobalu

SPECI ALI TY

Pstruh na roStu 200 - 300 g

Pstruh na kmin& s cesnekem

Pstruh po mynarsku 200 - 300 g

Pstruh obal eny v nouce a paprice

Pstruh po anglicku 200 - 300 g
Pstruh vazany anglickou sl aninou s cesnekem km nem a

byl i nkovym masl em

Steak z | ososa s cesnekem na bylinkovém masle 200 g

Steak z | ososa ,Pacific" 200 g

Filet z lososa s pikantni Zanpi onovou oméckou

Smazené rybi filé 200 g

Obal ované rybi filety z aljaSské tresky

85 K&

85 K&

85 K&

85 K&

120 Ke

120 Ke

120 Ke

120 Ke

120 Ke

95 K&



54. Smazené kal amary 250 g 120 Ke

Obal ované sépi ové krouzky, smazené

POKRWY Z DRUBEZI HO MASA

55. Prirodni kureci Z¥izek 150 g 85 K¢

56. Smazeny kureci rizek 150 g 110 Ke

Kureci prsa v trojobalu

57. Kureci ,Cordon Bleu* 1509 120 Ke

Smazend kureci prsa v trojobalu, plnénd Sunkou a syrem

58. Viderniska kureci kapsa 150 g 135 Ke&

Pzirodni kureci prsa plné&nd Sunkou a nivou

59. Chodska kureci kapsa 150 g 135 Ke
Kureci prsa pln&nd Sunkou a zanpiony, prelita pikantni

snet anovou onackou

60. Medai |l onky , Paziz“ 200g 150 K&

Gilované kureci mmso, jemé& koren&né, se Sunkou, zanpiony a

snmet anou

61. Kré&l ovsky steak s hernelinem 150 g 145 Ke



Kureci steak zapeceny s uherskym sal anem a her el i nem

62. Kureci smss ,Sumava“ 150 g 135 K&

Kureci nudli ¢cky se zanpiony a pérkemv pikantni omacce

63. Stéarkuav kureci Spiz 200g 140 Ke&

Kureci prsa na jehle se Zanpiony a cibul kou ve snetanové omacce

64. Kureci pl atek Hawai i 150 g 130 Ke&

Gilovany kureci pl atek zapeceny s ananasem Sunkou a syrem

65. Kureci pl atek s broskvi 150 g 110 Ke&

Gilovany kureci platek se Sunkou, syrem a broskvi

POKRW Z VEPROVEHO MASA

66. Smazeny veprovy ftizek 150 g 110 Ke

Veprovy rizek v trojobalu

67. Kotlet po cikansku 150 g 135 Ke&

Prirodni kotlet v ostré omacce

68. Kotl et na Zanpi onech 150 g 135 Ke

Prirodni kotlet s cerstvym Zanpiony

69. Zapecena veprova kotleta 150 g 140 Ke



70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

Veprova kotl eta zapecena s cerstvym Zanpiony a syrem

Veprovy pl &tek s chrestem 150 g 150 Ke&
Veprovy platek na grilu zapeceny s chrestem Sunkou a syrem
Veprovy pl at ek , MEXI CO' 150 g 150 Ke&
Veprovy pl &t ek na zel ening, s fazolem, cibul kou a
byl i nkovym masl em
Bal kanské veprové nedai | onky 200 g 160 K&
G il ovanad veprova panenka se Sunkou a hoblinam z
bal kdnského syra
Veprové nedai l onky , Hal trava“ 200 g 160 Ke
Gilovana korenéna veprova kotleta s horci covou omackou
pecenou ci bul kou a byl i nkovym mésl em
Ci kansky Spiz 200 g 150 Ks&
Veprové pl &t ky prokl &dané ci bul kou a angli ckou sl ani nou
v ostré onécce
Sumavské maso 200g 130 K&
Nudl i cky z veprové kotlety s cesnekem cibuli a Zanpi ony
Chi | ské veprové nudli cky 150 g 140 Ke



7.

Nudl i ¢cky z veprové kyty v chil

Gilovany mx 300g

Kureci ,

rest ovanou ci bul kou

POKRWY Z HOVEZI HO MASA

78. Anglicky biftek 200 g

79.

80.

81.

82.

83.

se Sunkou a vejcem

Bi ftek krvavé m ynarky

na pepti

Lovecky steak 200 g

veprovy a hovézi

2009

onmacce s cerstvou omackou

220 K¢

grilovany platek v pikantni omécce s

180 K&

180 K&

195 K¢

Steak z pravé svickové s omackou z nodrého syra

Dabel skad rost&nad 200 g

RosSt &nd se zel eni nou

Havl ovi cka roSt&na 200 g

Gil ovana hovézi

pecenou ci bul kou

Hovezi

svi skova , Pravek”

200 ¢

170 Ke&

houbam a pecenou ci bul kou, jemé& paliva

170 Ke&

roSt &na se sl aninou a k¥enem zdobena

190 K&



Hoveézi svickova se Zanpi ony,
Na prani z&akazni ka upravuj ene:
RARE - KRVAVY
M DI UM RARE - M RNE PROPECENY

VELL DONE - PROPECENY

ZVERI NA

84. Steak pana nmlynare 200 g

sl ani nou a c¢esnekem zalita snetanou

180 K&

Gilovany jeleni steak se zel eninou a cerstvym porkem

85. Steak , Sipkova RaZenka“
Gilovany steak z jeleni

prelity Sipkovou omackou

200 ¢

180 K&

kyty na bilémving s jal ovcem

86. Srnci nedai l onky , Di voci na® 200 g 180 K&
Srnci platky na grilu s pikantni houbovou omackou
87. Srnci medail onky po beskydsku 200 g 180 K&
Pl atky ze srnci kyty pecené s uzenou krkovi ckou
zdobené pecenou ci bul kou
88. Srnci nedail onky , Sakvi ce* 200 g 180 K&

Pl atky ze srnci kyty,

mas| em

prelité brusinkovou omackou s byl i nkovym



89. Jeleni medail onky al a ,Drak" 200 g 180 K&
Pl atky z jeleni kyty pecené na grilu s pikantni peprovou onackou

a snet anou

90. Jeleni kyta na bylinkéach 200 g 180 Ke

Jeleni kyta na grilu s bylinkovou omackou a cervenym vi nem

91. Nudli ¢ky pani donu 150 g 180 Ke&
Pecené nudlicky z jeleni kyty, s brusinkam , Zzanpiony,

maj or ankou a cervenym vinem

SPECI ALI TY

92. Veprové kol eno, hozcice, kren, obl oha 130 K¢
93. Chal uparska Sumavska rol ada 200 g 120 Ke&
94. Pal eckuv Spiz 120 Ke

Kureci prsa a syr na jehle v trojobalu

PRI LOHY

95. 200 g Varené branbory s nmaslem 25 Ke

96. 200 g Opecené branbory 25 Ke



97. 150 g Americké branbory
98. 150 g Branborové hranol ky
99. 150 g Branborové krokety
100. 4 ks Doméci branbor acky
101. 4 ks Branborové rosti
102. Branborovy sal at na kysel o s cibul kou
103. 150 g DuSena ryze

104. 200 g Houskovy knedl i k
105. 150 g Té&stoviny

106. Pecivo

107. Maslo 20 g

108. urka

109. Tat arsk& onécka

110. Kecup

111. Hozcice

112. Houskovy knedl ik cely

POCHUTI NY

113. Ceské branburky
114. WMandl e
115. AraSidy

116. Pistacie

MOUCNI KY

117. Pal a&i nka se zavareni nou

30 K&

25 Ke

30 K&

30 K&

30 K&

30 K&

25 K¢

25 K¢

20 Ke

15 Ke

10 Ke

10 Ke

30 K&

35 K&

30 K&

20 Ke

30 K&

30 K&



118. Pal acinka s ovocem 50 K&
se zavatreni nou, ovocem a Sl ehackou
119. Pal aci nka s banany 55 Ke&
s banany, znrzlinou, vajecnymlikérem a Sl ehackou
120. Pal aci nka se znrzlinou a malinamn 55 K¢
se znrzlinou, horkym malinam a §lehackou
121. Pal aci nka se znrzlinou, jahodam a likérem 55 K¢
se znrzlinou, jahodam , vajecnymlikérem a Sl ehackou
122. Don#&ci jablecny zavin se Sl ehackou | ks
2 ks
123. Don#éci jabl ecny zavin se znrzlinou a 3l ehackou
I ks
2 ks
SNI DANE
124. 0,28 | cCaj 15 Ke
125. 0,28 | Kava 25 Ke&
126. 0,28 | Kakao 20 Ke
127. 0,28 1 M éko 15 Ke

20 Ke

40 K¢

30 K&

55 K&



128.

129.

130.

131.

132.

133.

134.

135.

136.

137.

Syrovy talir

Sal anovy talir

3 ks
3 ks
3 ks
3 ks
2 ks
2 ks
50 g

50 g

M chana vej ce na ci bul ce
M chana vej ce se syrem
M chana vej ce se Sunkou
Pecena Sunka s vejcem
Teply parek, horcice
Opékany parek, horcice
Corn flakes - | upinky

Cokol adové coky

35

35

35

40

45

60

35 K&

35 K&

30 K&

30 K&



